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Фами,rия, иiUI, отчество АНОО ,ЩПО <I{ентрапьный

мАриIIА АЛЕКСАIЦРОВНА институт
повышения квалификации

и
.Д2та рождения _ 05.03.1971 г.

Атгестат о среднем общем образовании

За время обуrения сда,r(а) зачегы, экза,\{ены по следующим дисциплинам
(,иодч,rя,и), проше.t(а) уlебкую (производственпое облчеrrие)
и производстRенную практику, итоювую атгестацию

Наи,rденовitние rIрелмстов

Правовые основы профессиональной отлI{чно

деятельности

Профессиональные стандарты

переподготовки)

П рrа,лоя<ен ие к
СВИДЕТЕДЬСТВУ

о профссии рабочегсl,
ýОlDКНОСТИ САY)IiаЩеГО

цс 33240922072бl

2012-з455
(рмс,трациоtrвый помер)

l5 2020 года
(laTa вы,tачи)

PeuKHttc,u
|ll l l l Пе С lП dЦL{ О l! НО I l

KoMllca:uu
l5.12.2020 г.

46

,l5

46

61

отлично

отлIцно

отлпч но

49 отлrItIно

з2 отлично

ПРИСВОЕНА КВАПИФИКАЦИЯ

Предсемте^!

Секретарь

r€

OcHoBbi микробиологии, сalнитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основа}.rи

товароведения продовольственньж
товаров

Оборудование предприятий
общественного питаниJI

Основы кirлькуJUIции и riета

Организация производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления бJIюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиональной деятельности

44

58

40

бз

отлично

отлич но

отлиLI но

Общее
количество

часов

dl.itpФФtй

в"Ф.а{.i f

фф..ф*ý1:l,Всего: 520 учебньгх часов

.Д,окумеltт о предшествующем 1pовне образования

Итоговая
оценка

отлично

повзр

1


